
         LA FAUVETTE             25€

Pâté de tête de cochon maison sauce
tartare salade mélée

Le vieux Jo mitonné au St Pourçain
p.de terre, carottes, lardons

Omelette norvégienne maison

LE GOURMAND        45 €   

Foie gras de canard mi-cuit maison,
chutney de saison, salade mêlée,toast

Ris de veau poêlé, sauce aux cèpes
Garniture du moment 

 Cèpes de nos forêts

Menus la fauvette

L'OCEAN               35€

Saumon label rouge fumé maison
farinette, salade mêlée

Noix de st Jacques snackées 
jus au cidre crémé 

 risetti pilaf et julienne de légumes

Crème brûlée à la Cristille de Noirétable

boissons non comprises: l’abus d’alcool est dangereux pour la santé



Plats

              Saucisse de choux en potée
poitrine de cochon, carotte, p de terre, rutabaga, choux          18 €

Noix de st Jacques snackées jus au cidre crémé                     22 €
             risetti pilaf et piperade 
   

          Ris de veau poêlé, sauce aux cèpes                                          26 €            
                 garniture du moment 

                                    .  
               Surprise de bœuf Race à viande VBF 
              sauce fourme d’Ambert,  frites maison , salade mélée       24 €                    

      Desserts

                 Assiette de fromages                                                                 7 €                      
                             .                      

Crème brûlée à la Cristille de Noirétable                                   6€

 Cèpes de nos forêts                                                                      7€
  

Nougat glacé au miel de la région                                        7 €

Entrées           

   Saumon label rouge fumé maison                                             13 €
    crème pomme granny citron, salade mêlée

           
  Foie gras de canard Rougier mi-cuit maison                            16 €
    chutney de saison, salade mêlée, toasts grillés

   Pâté de tête de cochon sauce tartare, salade mêlée              9 €   

   Suggestion du moment à l’ardoise                                          

Carte la fauvette

boissons non comprises: l’abus d’alcool est dangereux pour la santé



DIMANCHE MIDI ET SOIR

 La fauvette

BIENVENUEBIENVENUE

LUNDI MIDI ET SOIR
MARDI  MIDI 

 JEUDI MIDI ET SOIR
VENDREDI MIDI ET SOIR

SAMEDI MIDI ET SOIR

LUNDI, MARDI,JEUDI,VENDREDi MIDI

MENU A 18 € entrée -plat-dessert 

LES SOIRS, SAMEDI, DIMANCHE ET JOURS FERIES

LA CARTE, MENUS ET SUGGESTIONS DU MOMENT

----------------------

----------------------

----------------------

Les dimanches soirs:
 menu unique ou casse-croute 

20 €  

boissons non comprises , l’abus d’alcool est dangereux pour la santé



Steack haché VBF
frites maison

salade
ketchup

2 boules de glace artisanale
1 sirop à l’eau

 La fauvette

Menu petit loup  10€ 

Planche de charcutaille 
12€ pour deux personnes

Terrine, saucisson, jambon sec,
 cornichons, beurre 

(peut changer en fonction des préparations du jour)

pain 

boissons non comprises:l’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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